Country-Camp Tomatenbutter

250 g Streichzarte Butter, Zimmertemperatur

2 Tube Tomatenmark

1 Stuck sehr klein gehackte Schalotte (kleine Zwiebel geht auch)
. TL Meersalz

1 Prise frisch gemahlener Pfeffer

Alle Zutaten mit einem Ruhrgerat gut und glatt rihren. Abschmecken und nach
persdnlichem Geschmack nachwirzen (und auf dem Rezept vermerken...)

Am besten schmeckt die Tomatenbutter direkt auf frischem Mischbrot.

Guten Appetit!
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